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Evening Menu — 990 Dh
Food & Beverage Pairing: 1,250 Dh

Al Misbah International Menu
Chef's Amuse-Bouche

Starter
Royal Prawns, served hot and cold, lemon & Granny Smith
apple matignon, coral jus infused with verbena
Food & Beverage Pairings: Basil Twist (Mint & Basil)

Fish
Line-Caught Sea Bass Fillet, cooked in citrus butter, baby
artichokes in multiple textures, foamy butter sauce
Food & Beverage Pairings: Karoube Roval (Ginger & Carob)

Main Course
Roasted Beef Fillet with forestiére butter, potato and celery &
truffle croustade, jus infused with fermented peppers
Food & Beverage Pairings: Pourpre de I'Atlas (Hibiscus)

Dessert
All Chocolate, praline heart

Petit Fours

Al Misbah Signature Moroccan Menu
Chef's Amuse-Bouche

Starter
Chorba
Free-Range Chicken Chorba, truffled, infused with ginger and
Taliouine saffron
Food & Beverage Pairings: Basil Twist (Mint & Basil)

Fish
Pastilla
Roval Prawn Pastilla, spinach, saffron aioli and preserved lemon
coral jus
Food & Beverage Pairings: Karoube Royal (Ginger & Carab)

Main course
Lamb
Mhameer-Style Lamb Shank, sweet potato pearls and pearl onions
Food & Beverage Pairings: Pourpre de I'Atlas (Hibiscus)

Dessert
Limoun

"Carrément Limoun’, cinnamon — Al Misbah signature dessert

Petit Fours



BOISSONS/DRINKS

Les thés :
- Thé marocain traditionnel a la menthe du marché:
40 Dh

- Thé de I'Ourika: thé a la menthe du marché et géranium
:65Dh

- Thé Sahraoui : thé a la menthe du marché et chiba:
65 Dh

- Thé du moyen Atlas : thé a la menthe du marché et
verveine de I'Atlas : 65 Dh

- Thé de la région du Haouz : thé a la menthe et sauge :
65 Dh

- Thé du grand Sud : thé a la menthe et pistils de safran :
70 Dh

Les mocktails: 120 Dh

- Lalla Khadra : Pomme verte, menthe ,cardamome
et Oulmes

- Asni : Poire et cannelle

- Karoub Royal : Caroube, gingembre et citron

Eaux et cafés

Eau plate Ain Saiss 75 cl :
Eau gazeuse Ain Saiss 75CL:
CocaCola33cl:

Coca Zéro 33 cl:

Scweppes Citron :

Biére sans alcool :

Café Lavazza capsule:

Café aux épices du Maroc :

Les infusions froides : 120 Dh

-Emeraude : Sauge, menthe fluo, pruneau
-Pourpre de I'Atlas : Hibiscus, pétales de roses
-Vert VVeine : Verveine, menthe, citron

-Basil Twist : Menthe et basilic

Les infusions chaudes : 40 Dh
-La verveine

40 Dh
40 Dh
40 Dh
40 Dh
40 Dh
60 Dh
30Dh
40 Dh



L'époque de la fondation de Marrakech et le siécle de domination Almoravide n'ont
laissé que peu de traces, la quasi-totalité des batiments n’ayant pas survécu a
I'épreuve du temps. Souvenons-nous... En 1147, aprés un siége de plus de 9 mois et
une ultime bataille épique, Marrakech fut prise par les Almohades au dernier seigneur
Almoravide, le Prince Ishak, alors agé de 16 ans. Aprés la mise @ mort controversée
de celui-ci, les possessions des dignitaires Almoravides furent saisies et réparties
entre les vainqueurs. Ce fut sans aucun doute le sort des batiments de cette antique
partie de la médina. C'est Ia que nous avons découvert Almisbah en 2019.

Au-dela des siécles et aprés deux ans de travaux passés a nettoyer les souillures du
temps et les traces d'une modernité souvent aveugle, nous avons fait ressurgir du
passé un témoin extraordinaire de I'histoire de Marrakech.




